
新竹市北區載熙國民小學 

109 學年度第一學期 12 月份午餐推行委員會會議紀錄 

一、時 間：109 年 12 月 22 日〈星期二〉 14：00         

二、地 點：載熙國小仁愛樓二樓會議室 

三、主 席：彭元豐  校長                                             記錄：周幸玉 

四、出席人員：如簽到表      

五、主席報告：  

六、上次會議決議事項執行情形報告：  

(一) 109 年 12 月份午餐菜單及幼兒園菜單照案執行中。 

(二) 竹光國中午餐秘書洪淑美老師任期至今年 12月底即將退休，感謝淑美老師對午餐多年 

     的貢獻與付出，110 年度起中午業務工作由衛生組長先暫代。 

(三) 依據 109 年 12 月 8日府教體字第 1090186257 號函規定，為配合教育部規範各級學校一 

     律使用國產豬肉食材政策，請各學校於 109 年 12 月 25 日前完成契約變更。並依衛福部 

     規定廚房張貼公告、菜單增加標示，本校菜單使用之豬肉皆為國產在地食材。 

 

七、午餐業務報告： 

(一)午餐經費支應情況報告：截至 109 年 11 月 30 日止 

月份 午餐費 基本費 
燃料費 

水費 電費 瓦斯費 

109 年 8 月份 0 元 355765 元 17020 元 0 元 39431 元 

109 年 9 月份 2453883 元 136899 元 8361 元 41375 元 1225 元 

109 年 10 月份 1881012 元 13184 元 18939 元 0 元 23796 元 

109 年 11 月份 2280922 元 59502 元 21346 元 56342 元 42491 元 

     結   餘             14249911 元 3229979 元(含歷年結餘款)  

 

註：基本費支應明細表：詳如書面資料廚房修繕累計結餘明細表：詳如書面資料。 

註：109 上學年度基本費、燃料費收入：載熙 608949 元、竹光 478310 元，總計 1087259 元。 

 載熙國小 竹光國中收入 總計 

基本費 397140 元 312080 元 709220 元 

燃料費 211809 元 166230 元 378039 元 

合計 608949 元 478310 元 1087259 元 

 



(二)午餐成品送檢驗結果如下表： 

送檢日期 午餐成品 檢驗單位 項目 檢驗結果 檢驗單位發文日期、字號 

109.09.17 
午餐成品 

(載熙) 
食品研究所 

大腸桿菌 

大腸桿菌群 
合格 食研檢字第 10906534 號函 

109.10.19 
午餐成品 

(載熙) 
食品研究所 

大腸桿菌 

大腸桿菌群 
合格 食研檢字第 10906991 號函 

109.11.30 
午餐成品 

(竹光) 
食品研究所 

大腸桿菌 

大腸桿菌群 
合格 食研檢字第 10907963 號函 

109.12.22 
午餐成品 

(載熙) 
食品研究所 

大腸桿菌 

大腸桿菌群 
檢驗中 檢驗中 

說明：11月份午餐成品檢驗合格，12月份午餐成品檢驗中。 

決議：符合契約規定無須裁罰，請廠商繼續保持。 

(三)午餐食材送檢驗結果如下表： 

送檢日期 午餐食材 檢驗單位 項目 檢驗結果 檢驗單位發文字號 

109.09.17 小黃瓜 SGS 
農藥 381 項 

農藥殘留檢驗 

農藥 381 項 
FC/2020/91085 

109.10.30 雞腿丁 SGS 
氯黴素類(4 項) 

四環黴素類(7 項) 
合格 AFC/202A01486 

109.11.04 蕃茄 
行政院農委會

農試所 

農藥 381 項 

農藥殘留檢驗 
合格 

檢體編號:20LQ2721 

 

109.11.04 馬鈴薯 
行政院農委會

農試所 

農藥 381 項 

農藥殘留檢驗 
合格 檢體編號:20LQ2720 

109.11.04 高麗菜 
行政院農委會

農試所 

農藥 381 項 

農藥殘留檢驗 
合格 檢體編號:20LQ2719 

說明：本學期送檢次數已達契約規定。 

決議：符合契約規定無須裁罰，請廠商繼續保持。 

(四) 109 年 11 月份午餐食材退換貨處理情況：截至 109 年 11 月 30 日止 

日期 午餐食材 換貨數量 百分比 退貨原因 處理方式 

109.11 月份 無 無 無 無 無 

    說明：生鮮食材不良率以日為單位，單類別食材不良率達 10%以上，每次記 3點，科處 

          違約金 1000 元整，記 6點科處違約金 2000 元整，以此類推。以月為單位，每月 

          重新計算。 

決議：符合契約規定無須裁罰，請廠商繼續保持。 



 八、討論事項： 

(一) 109 年 11 月份動支午餐基本費 59502 元，辦理電梯保養(載熙.竹光)、廚房修繕、廚房物

品採購、辦公室用品採購、食材及成品送檢 (支應明細如下表)，提請經費追認。 

  說  明：本案經費由已報核之基本費結餘款項下支應。 

  決  議：同意經費支應。 

109 年 11 月份基本費支應明細(截至 109 年 11 月 30 日止) 

編號 月份 日期 類別編號 類別 項目 支出金額 

1 10911 1091130 8 電梯保養修繕類 載熙 3800 元.竹光 5000 元 8800 

2 10911 1091130 3 
廚房設備修繕、添購 屋頂電線修繕、煮湯鍋蒸氣管(3 支)

包保溫棉 
8000 

3 10911 1091130 3 廚房設備修繕、添購 採購鍋爐清罐(5 桶) 7500 

4 10911 1091130 3 廚房設備修繕、添購 剝皮機馬達維修 10780 

5 10911 1091130 3 廚房設備修繕、添購 防爆燈維修 2500 

6 10911 1091130 3 
廚房設備修繕、添購 洗碗機維修(接水盤、轉接頭、

防水簾更新) 
11600 

7 10911 1091130 3 廚房設備修繕、添購 平台車輪子更新 3520 

8 10911 1091130 3 廚房設備修繕、添購 3 號電池(3 排共 12 個) 102 

9 10911 1091130 9 成品檢驗費 成品檢驗 2500 

10 10911 1091130 9 食材檢驗費 雞肉檢驗 4200 

 合計     59502 
 

 

(二) 提案二：提請討論 110 年 1月份、2月份午餐菜單及幼兒園菜單。 

     決  議：110/1/6 日竹光鮮乳調整為 110/1/11 日供應。 

      110/2/18 日青菜調整為關東煮。 

             其餘菜單照案通過。 

  

九、廠商履約情形檢核：(109.11.1 日~109.11.30 日) 

目前情況 執行情況 合約規範 檢

核 

勞務 

工作 

人員 

每日達 9人，目前

7人具中餐烹調技

術士證照，持照率

為 77.7%。 

派駐本校之勞務人員每日不得少於 300 人(用餐

人數)：1(勞務人員)，且具中餐烹調丙級技術士

以上證照應達 70%，每短少 1人，，一學期超過

2人次，第 3人次起，按日科處違約金 2000

元。 

符

合 

 



營養師 

 

目前人員符合規 

範，每日 1名。 

請假天數：0天 

派駐本校衛生安全督導人員每月未到之天數超

過 2日以上，第 3日起按日科處違約金 2000

元。 

符

合 

 

原物料 

驗收 

 11 月份換貨：0

次 

以日為單位，生鮮食材不良率達 10%以上始以記

點，每次 3點(科處新台幣 1000 元)。 

符

合 

午餐 

異物 

無 

 

109學年度契約第十三條罰則規範： 

1.生物性異物：蚊子、蛾蚋、蟑螂、果蠅、馬陸、蜘蛛

等，每次記1點。菜蟲、米蟲、蝸牛、椿像等1個月內出

現2次，第3次起按日記點。未達3點不予以計罰，每月

達3點科處違約金新台幣壹仟元，累積達6點科處違約金

新台幣貳仟元；…以此類推。 

2.物理性異物：如金屬、紙棉、塑膠類等，每次科處違約

金新台幣壹仟元。 

3.非前述之爭議性異物，則經午餐委員會討論決議，科處

違約金新台幣0元~貳仟元。 

符

合 

 

決  議：符合契約規定無須裁罰，請廠商繼續保持。 

 

十、用餐反應與建議： 

用餐反應與建議：依據 12月份滿意度調查結果 

提案 廠商回應與處理 決議 

1. 青江菜的蒂頭請盡量排除(201班)。 

2. 飯有時候太硬(307班)。 

3. 副菜的菜量太少，請加量(401班)。 

4. 飯菜的量可以再增加一些(608班) 

5. 飯量及關東煮湯請加量(406班)。 

6. 菜量、湯量可以加量(501班)。 

7. 雞丁份量太少可以多一些(科任)。 

8. 味噌湯、紅豆紫米湯的料太少(505

班)。 

9. 米苔目鹹湯過於油膩(507班)。 

 

10.星期五有螞蟻上樹的時候，飯量可

以酌減一點 (604班)。 

11.學生最喜歡的主菜：香酥雞翅、梅

干燒肉、柳葉魚、炸豬排咖哩肉

醬、卡拉雞腿排、檸檬雞翅。 

12.學生最喜歡的鹹湯甜湯：紅豆紫米

湯、豆漿、地瓜QQ湯。 

1. 蒂頭會請阿姨切除和排除。 

2. 飯太硬的情況會再多留意。 

3. 份量的部分隨時反應會為貴班加量。 

4. 份量的部分隨時反應會為貴班加量。 

5. 份量的部分隨時反應會為貴班加量。 

6. 份量的部分隨時反應會為貴班加量。 

7. 份量的部分隨時反應會為貴班加量。 

8. 料太少的部分可能分配不均，當天反應

會立即補送。 

9. 油蔥爆香可能較油，下次調整作法。 

 

10.感謝班級建議，下次酌減飯量。 

 

11.學生喜歡的主菜會盡量設計入菜單中。 

 

 

12 學生喜歡的甜湯會盡量設計入菜單中。 

 

請廠商

配合並

改進。 

 

十一、臨時動議：無 



 

十二、散會：(14：50)   


